
aster Chef
Misión paella



La cocina es una tradición que invita a visitar sus secretos.

Una forma de transmitir la cultura e identidad como 
también sentimientos y emociones.

Y qué mejor que… 
materializando uno de los 
más icónicos platillos de 
la cocina española en un 
divertido taller de paella.

El desafío



Comienza la mañana alistándote, formando equipos y saliendo a 
la cacería y búsqueda de tus ingredientes en una divertida 
gincana por el barrio ótico. 

Tus habilidades de Chef comenzarán 
consiguiendo puntos y desafiando pruebas. 



Vuestro equipo se pondrá a prueba en manos de nuestro 
chef experto que os guiará y dará algunos consejos para 
cocinar una paella perfecta. 

Desarrollaréis vuestras capacidades de comunicación, 
rol, trabajo en equipo, manejo de tiempo y organización. 



El equipo ganador será 
aquel que cocine la 
paella más deliciosa. 

Vuestras paellas serán presentadas y evaluadas por 
nuestro chef. 



• Sala equipada; Instrumental (equipo de cocina; 
fogones; utensilios; vajilla específica; etc)

• Gorros de colores del equipo y delantales de papel 
celulosa de un solo uso; monitores especializados, 
chef de cocina. 

• Barra de bebidas (Agua, vino, refrescos, 
cervezas)

• Pica-pica de montaditos varios
• Ingredientes para Paella
• La comida (realizada con los ingredientes 

conseguidos por cada equipo)   
• Postre

Servicios incluidos en     

Kitchen Point:

Qué incluye: 

Para más información, fotos y 
vídeo da click aquí:

DISPONIBLE EN BCN Y TARRAGONA

https://www.okteam.es/masterchef-taller-de-cocina-tarragona/

